
AGUACATE RELLENO LA VILLITA

 Porciones: 6     Tiempo de preparación 30 minutos

 Botana   

INGREDIENTES

 3 aguacates
 300 gramos de camarones
 3 dientes de ajo
 10 gramos de chile guajillo



MODO DE PREPARACIÓN

Una mezcla fresca y llena de sabor para esas tardes en que no tenemos mucho tiempo para
preparar la comida.

Limpia y pela los camarones previamente y colócalos en una sartén con un poco de margarina sin
sal La Villita; filetea los ajos y el chile guajillo.

Cuando los camarones estén bien cocidos, mantenlos en el fuego para dorarlos ligeramente e
integra los ajos y el chile guajillo.

Parte el aguacate por mitades y rellena con la mezcla de la sartén.


