
ARROZ CON QUESO Y CHAMPIÑONES

 Porciones: 4     Tiempo de preparación 20 minutos

 Cena     Comida   

INGREDIENTES

 1 taza de arroz
 1/2 taza de leche
 1 taza de queso menonita La Villita
 2 1/2 tazas de agua
 1 cucharada de Margarina con sal La Villita
 Sal al gusto
 1 taza de champiñones en trocitos



MODO DE PREPARACIÓN

Amigas, las sorpresas en la mesa saben deliciosas con quesos La Villita. Hoy animaremos a todos
con el sabor del queso menonita.

Comenzamos calentando el agua con sal. Dejamos hervir y añadimos el arroz. Cocinamos a fuego
lento. Cuando comience a secarse el agua ponemos la leche y la Margarina con sal La Villita.
Bajamos la llama y ponemos el queso menonita La Villita y los champiñones.

Acompaña tus mejores recetas con este rico arroz. ¡Todo un éxito!


