
BETÚN DE NARANJA Y QUESO DOBLE CREMA

 Porciones: 1     Tiempo de preparación 15 minutos

 Postre   

INGREDIENTES

 85 gramos de queso doble crema La Villita, suavizado
 2 cucharadas de margarina sin sal La Villita, suavizada
 1 cucharadita de ralladura de naranja
 2 cucharadas de jugo fresco de naranja
 2 1/2 tazas de azúcar glas



MODO DE PREPARACIÓN

Amigas, vamos a decorar nuestros pasteles preferidos con este betún de naranja.

Primero vamos a batir el queso doble crema La Villita con la ralladura de naranja, el jugo y la
Margarina sin sal La Villita. Incorporamos poco a poco el azúcar y batimos constantemente.

¡Listo! Ahora vamos a preparar nuestro pastel preferido y colocarle este delicioso betún.

Mucho cuidado: Deja reposar mínimo 1 hora antes de utilizar.


