
BETÚN DE QUESO DOBLE CREMA LA VILLITA

 Porciones: 1     Tiempo de preparación 15 minutos

 Postre   

INGREDIENTES

 230 g de queso doble crema La Villita
 ½ taza de margarina La Villita
 4 tazas de azúcar glas
 2 cucharadas de extracto de vainilla



MODO DE PREPARACIÓN

¡Hola, amigas! Les tengo una excelente receta para acompañar sus postres.

Lo que debemos hacer es batir el queso doble crema con la margarina hasta que se integre
perfectamente. Sin dejar de mover, añadimos un poco de azúcar glas, después las cucharadas de
vainilla y aumentamos la fuerza del batido para mezclar todo y lograr una consistencia cremosita.

Listo, amigas, tienen un delicioso betún que servirá perfecto para ese pastelillo que planeen
hornear.


