
BOLITAS DE QUESOS LA VILLITA

 Porciones: 12     Tiempo de preparación 20 minutos

INGREDIENTES

 190 gramos de queso doble crema La Villita
 100 gramos de tocino en trocitos
 150 gramos de queso mozarella La Villita
 Una pizca de sal



MODO DE PREPARACIÓN

Amigas, vamos a iniciar el día con un poquito de sabor. Esta mezcla de quesos está buenísima
para disfrutar con los más pequeños de la casa.

Vamos a comenzar cortando el queso doble crema La Villita en palitos de 10 a 15 centímetros.
Con las manos, vamos a tomar los cubitos y hacerlos bolita, como cuando hacemos masa. A cada
bolita le agregamos una cucharadita de tocino y un poquito de sal, mezclamos perfectamente y
reservamos.

Por otro lado, tomamos el queso mozzarella La Villita y lo rallamos; lo ponemos en un plato
extendido y pasamos las bolitas de queso para cubrirlas.

Como paso final, tomamos una galleta salada redonda y ponemos la bolita encima. Dejamos
refrigerar mínimo 15 minuto. ¡La Botanita La Villita está lista!


