
BURRITO DE CARNE ASADA CON QUESO MONTEREY JACK

 Porciones: 8     Tiempo de preparación 30 minutos

 Comida   

INGREDIENTES

 5 cucharadas de aceite
 600 g de bistec en rebanadas
 1 taza de cebolla picada
 1/3 taza de chiles jalapeños encurtidos
 Sal
 8 tortillas grandes de harina
 Frijoles
 300 g de queso Monterey Jack La Villita



MODO DE PREPARACIÓN

Amigas, disfruten del delicioso sabor del queso Monterey Jack La Villita acompañado de unos
deliciosos burritos. 

Primero agregamos aceite en una sartén, cuando esté caliente ponemos la carne, la cebolla
picada, jalapeños curtidos y la sal. Esperamos a que esté en su punto.

Calentamos las tortillas de harina y embarramos los frijoles, después añadimos la mezcla de la
otra sartén y el queso Monterey Jack La Villita y cerramos en forma de burrito. 

¡A disfrutar! 


