Receta La Villita

CALABACITAS GRATINADAS
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~ Porciones: 4 '-ﬁ-' Tiempo de preparacion 20 minutos

INGREDIENTES

¥ 4 calabacitas grandes

¥'1 15 taza de queso manchego La Villita, rallado
¥'2 cucharadas de margarina con sal La Villita

¥ 4 rebanadas de jamén en cubos pequefios

" 15 taza de crema acida

¥y, cebolla picada finamente



MODO DE PREPARACION
Vas a ver que esta receta la prepararas en mas de una ocasion.

Retiramos el relleno de las calabacitas, para dejarlas huecas, pero el relleno lo dejamos aparte.
Sofreimos la cebolla en una cucharada de margarina y reservamos.

El relleno de las calabacitas lo cortamos en pedazos pequefios y los mezclamos con la cebolla, el
jamédn, la crema y el queso.Rellenamos las calabacitas con la mezcla cremosa de jamon y queso,
agregamos queso encima.

Horneamos las calabacitas a 180°C durante 15 minutos. Disfrutamos las calabacitas rellenas de
guesos y jamon json deliciosas!
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