
CUADRITOS DE QUESO REBOZADOS

 Porciones: 45     Tiempo de preparación 35 minutos

 Botana   

INGREDIENTES

 500 gramos de Queso manchego La Villita
 100 gramos de harina de trigo
 100 gramos de miga de Pan
 3 cucharadas de orégano seco
 4 huevos
 Sal y Pimienta



MODO DE PREPARACIÓN

Un delicioso platillo de entrada, hará a tus invitados disfrutar más de tu comida. Deleita a todos
con esta sencilla receta.

Corta el queso en cuadros medianos. Báñalos primero la harina con un poco de sal y pimienta
después en huevos y de ultimo la miga de pan con el orégano seco. Reserva.

En un sartén fríe los cuadros a fuego medio, revisa bien que se dore por completo. Es importante
no dejarlos mucho tiempo ya que el queso se derrite.

Retirar cada uno de los cuadros en un papel absorbente para que quite el exceso de grasa. Sirve y
disfruta.


