Receta La Villita

CUPCAKES DE CALABAZA
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INGREDIENTES

¥ 200 gramos de harina cernida? ¥ 1/4 de cucharadita de clavo?

¥ 190 gramos de Margarina sin sal La Villita? ™ 1 1/2 cucharaditas de extracto de vainilla
¥ 200 gramos de aztcar? ¥ 23/4 de taza de puré de calabaza

¥'2 huevos ¥ Leche

®'21 cucharadita de polvo para hornear? Para el betun

¥ 1/2 cucharadita de bicarbonato de sodio ¥ 150 de queso doble crema La Villita

¥ '21/2 cucharadita de sal? ¥ 50 gramos de Margarina sin sal La Villita
¥'1 cucharadita de canela en polvo? ¥ 200 gramos de azucar glass

¥ 1/2 cucharadita de jengibre molido? ¥'1 cucharada de vainilla?



MODO DE PREPARACION

Amigas, vamos a preparar una receta con el sabor del otofio, es decir, con calabaza. Los
cupcakes tienen un sabor dulce que no empalaga, pero que seguro hara que comas mas de uno.

Vamos a comenzar cremando la Margarina sin sal La Villita con el azlcar hasta que cambie de
color. Después agregamos los huevos y poco a poco afiadimos el resto de los ingredientes sélidos
y un chorrito de leche.

Ahora vamos a darle el sabor; agregamos el puré de calabaza y batimos; pasamos al molde y
horneamos a 180°C por 35 minutos.

Mientras esperamos, vamos a hacer el betin. Tomamos el queso doble crema La Villita y batimos
con la Margarina sin sal La Villita. Agregamos el azlcar poco a poco Yy la vainilla. Metemos a una
duya y decoramos los cupcakes.

iA disfrutar!
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