
DIP DE PIMIENTO MORRÓN Y QUESO DOBLE CREMA

 Porciones: 6     Tiempo de preparación 70 minutos

INGREDIENTES

 6 pimientos rojos
 1 taza de queso doble crema La Villita
 Media taza de aceite de oliva



MODO DE PREPARACIÓN

Esta receta que La Villita trae para ti, es ideal para una reunión familiar. Coloca los 6 pimientos
rojos en el fuego hasta que la piel esté totalmente quemada. 

Pela bajo la llave de agua retirando todas las semillas. Escurre y licúa con una taza de queso
doble crema La Villita y media taza de aceite de oliva hasta formar una pasta. 

Prepáralo unas horas antes de servir.


