Receta La Villita

ESPONJADITO DE PINA Y QUESO
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~ Porciones: 8 '-ﬁ-' Tiempo de preparacion 140 minutos

INGREDIENTES

¥'1 tza de agua caliente

¥'1 sobre de gelatina de pifia

¥ 1 tza de agua fria

¥'1 lata de leche evaporada, fria

¥ Pifia en almibar

¥ 200 g Queso Doble Crema La Villita



MODO DE PREPARACION

Prepara la gelatina como de costumbre: en la tza de agua caliente agrega el polvo de la gelatina,
revuelve y afiade la tza de agua fria, deja enfriar toda la mezcla y reserva. (No refrigeres)

En un bol, bate la leche evaporada hasta esponjar, agrega la gelatina poco a poco sin dejar de
batir. Al finalizar, agrega la mezcla a un molde y afiade los trocitos de la pifia y el Queso Doble
Crema, desmoronado. Refrigera por 1 hora, decora con mas pifia, crema batida o con otra fruta
gue prefieras, jdisfruta!
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