
FONDUE CON PIMIENTOS AL CENTRO

 Porciones: 1     Tiempo de preparación 45 minutos

 Cena     Comida   

INGREDIENTES

 1 kilo de queso manchego La Villita
 2 pimientos rojos
 2 pimientos verdes
 Tortillas de harina
 1 cucharada de Margarina sin sal La Villita



MODO DE PREPARACIÓN

Para esas noches que queremos hacer unas quesadillas para todos en casa, esta es la solución.

Ponemos un sartén a calentar con un poquito de Margarina sin sal La Villita. Con la lumbre muy
bajita, vamos a poner el queso manchego La Villita en partes. Cuando lo veamos derretido,
ponemos los pimientos cortados en tiras.

Servimos al centro y ponemos en unas tortillas de harina.

¡Riquísimo!


