Receta La Villita

FONDUE LA VILLITA

~ Porciones: 2 ﬁ Tiempo de preparacion 45 minutos

&, Botana

INGREDIENTES

¥ 3 tazas de queso doble crema La Villita
¥ 2 tazas de queso americano La Villita
¥ 14 taza de harina de trigo

¥ 3 tazas de cerveza

¥'2 cucharadas de margarina La Villita
®14 cebolla blanca rallada gruesa

¥ 4 jitomates maduros, pelados y picados
¥ sal, pimienta y aji al gusto



MODO DE PREPARACION

Un fondue es un aperitivo que te hara quedar bien en cualquier situacion, jademas es super facil
para preparar!

Mezcla en un recipiente los dos quesos La Villita con la harina.

En una cacerola sofrie el jitomate y la cebolla con margarina La Villita.

Afade sal, pimienta y el aji al recipiente y una vez que la cebolla esté suave, agrega la cerveza.
Al comenzar la ebullicion, vierte la mezcla con los queso y revuelve hasta que se derrita bien.

Acompaiia con pan blanco o porciones pequefas de carne.
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