
GELATINA DE QUESO

 Porciones: 8     Tiempo de preparación 15 minutos

 Postre   

INGREDIENTES

 1 lata de leche condensada
 1 lata de leche evaporada
 1 taza de crema para batir
 1 cucharada de esencia de vainilla
 190 gramos de queso doble crema La Villita
 2 tazas de leche
 4 sobres de grenetina hidratada
 Frutos rojos



MODO DE PREPARACIÓN

Amigas, hoy les tengo esta receta buenísima de gelatina de queso. Preparémosla para la comida
de hoy, es muy rápido.

Vamos a licuar la leche evaporada y la leche condensada. Después ponemos la crema para batir,
el queso doble crema La Villita, la vainilla, la leche y la grenetina. Vertemos en un molde y
dejamos cuajar 1 hora. Decoramos con los frutos rojos. ¡Listo! Estará en su punto para la hora de
la comida.


