Receta La Villita

HUEVOS A LA MEXICANA

Y . - . .
~ Porciones: 4 '-ﬁ-' Tiempo de preparacion 15 minutos

) Desayuno

INGREDIENTES

¥ 6 huevos, grandes

¥ 4 cucharadas de margarina con sal La Villita
¥ 1 taza de jitomate picado

¥ 3 cucharadas de cebolla picada

¥ 4 chiles serranos picados



MODO DE PREPARACION

Amiga, ¢,cémo te caerian unos ricos huevos a la mexicana para desayunar con tu familia? Esta
receta, sera una tradicion en casa.

Mezclamos los huevos en un recipiente y reservamos. Ponemos a calentar la margarina en un
sartén grande. Afiadimos los jitomates, la cebolla, los chiles y los mezclamos bien, freimos a fuego
lento. Revolvemos de vez en cuando, durante 3 0 4 minutos o hasta que la mayor parte del liquido
se haya evaporado.

Afiadimos los huevos y revolvemos constantemente hasta que estén firmes, por 4 minutos.
Servimos con unos ricos frijoles de guarnicion y tortillitas calientes. jDisfratalos!
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