
MUSLOS A LA MARGARINA

 Porciones: 4     Tiempo de preparación 40 minutos

 Comida   

INGREDIENTES

 90 grams de Margarina La Villita
 4 muslos de pollo cocidos
 3 dientes de ajo
 Cilantro
 Ramitas de romero
 Orégano
 Sal
 Pimienta



MODO DE PREPARACIÓN

Amigas, vamos preparando el horno que esta comida está riquísima.

Primero engrasamos un molde para hornear con Margarina La Villita, colocamos los muslos dentro
y los espolvoreamos con sal, pimienta, orégano y romero.
Después vamos a poner 2 ajos de cada lado del molde. Derretimos aparte un poco de Margarina
La Villita y bañamos los muslos. Tapamos con papel aluminio y horneamos durante 35 minutos a
180º.

Decora con un poco de cilantro picado y ¡buen provecho!


