
PANINI ESPECIAL

 Porciones: 2     Tiempo de preparación 15 minutos

INGREDIENTES

 2 panes para panini
 250 gramos de jamón
 1 paquete de queso manchego La Villita
 Aceite de oliva
 Aderezo de tu elección
 Pimiento rojo

MODO DE PREPARACIÓN

Parte los panes por la mitad, barniza dos con aceite de oliva y los otros dos con el aderezo de tu
preferencia, sobre estos coloca el jamón, unas rebanadas de queso manchego La Villita y tapa.

Calienta en el horno o en una parrilla panini hasta que el queso gratine, puedes complementar con
tiras de pimiento asadas en la parrilla. Listo, disfruta.




