Receta La Villita

PANQUE DE NARANJA

i . . ., .
~ Porciones: 8 '{Q) Tiempo de preparacion 65 minutos

v Postre

INGREDIENTES

® 125 gramos de Margarina sin sal La Villita a temperatura ambiente
¥ 130 gramos aztcar

¥ 2 huevos grandes

¥ 1 taza de ralladura de naranja

¥'1 cucharadita de agua

¥ 110 gramos de harina con levadura
¥ 100 gramos de naranja confitada



MODO DE PREPARACION

Amiga, sorprende a tus invitados con este delicioso postre. Precalentaremos el horno a 180°C.
Engrasamos y enharinamos el molde.

Batimos la margarina y el azlcar hasta que la mezcla blanquee y quede cremosa. Afiadiremos los
huevos, uno a uno y sin dejar de batir. Incorporaremos a la mezcla, sin dejar de remover, la
ralladura de la naranja y el agua. Tamizamos la harina con la sal sobre la mezcla y removemos
hasta que todo quede bien integrado. La naranja confitada la pasamos por harina para evitar que
se deposite en el fondo de la masa. La afiadimos a la masa y la movemos con una lengua para
que se distribuya bien.

Vertemos sobre el molde y extendemos para que quede uniforme. Hornearemos durante 35
minutos o hasta que la mezcla suba y quede bien dorado.

Dejaremos enfriar y ya estd, asi de facil.
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