
PAPA AL HORNO CON QUESO GOUDA

 Porciones: 4     Tiempo de preparación 30 minutos

 Comida   

INGREDIENTES

 4 Papas
 Margarina con sal La Villita
 Sal y Pimienta
 Agua
 Queso Gouda La Villita
 Tocino
 Perejil



MODO DE PREPARACIÓN

Amigas, vamos a hacer una guarnición deliciosa para acompañar platillos con carne.

Comenzamos hirviendo las papas, con Margarina con sal La Villita y un poco de sal. Una vez que
estén tiernas hacemos un orificio en el centro para poder rellenarlas. Agregamos tocino en la parte
de abajo y encima colocamos Queso Gouda La Villita y pimienta al gusto. Barniza con Margarina
sin sal La Villita.

Envuelve con papel aluminio y coloca en el horno por 10 minutos. Decora con perejil.

¡Excelente! está lista la guarnición.


