
PASTA CON CHAMPIÑONES, TOMATE Y PANELA CREMOSO

 Porciones: 4     Tiempo de preparación 15 minutos

INGREDIENTES

 2 piezas ajo dos dientes
 1 1/2 taza hongos
 1 cucharada de margarinas La Villita, sin sal
 1/2 taza cebolla blanca
 1 3/4 taza tomate
 4 tazas de pasta cocida
 1 taza de queso panela cremoso La Villita

MODO DE PREPARACIÓN

En un sartén a fuego alto, colocamos la margarina y esperamos a que se derrita. Agregamos el
ajo, los hongos, y sofreímos por 2 minutos.

Agregamos la cebolla, el tomate, y cocinamos por 2 minutos más. Agregamos la pasta cocida,
revolvemos bien, y ¡a comer se ha dicho!




