Receta La Villita

PASTA ITALIANA EN SALSA DE TOMATE

A, B . ., .
~ Porciones: 4 '-ﬁ-' Tiempo de preparacion 30 minutos

INGREDIENTES

¥ 500 gramos de pasta, (al gusto)
H 4 jitomates

¥ 2 tazas de agua

¥ 2 tazas de puré de tomate

¥ 90 g margarina La Villita, sin sal
¥ sal y pimienta al gusto



MODO DE PREPARACION

Amiga, prepara esta deliciosa pasta con salsa de tomate, te encantara y haras muy feliz a todos
en casa.

Cocemos la pasta junto en agua por 10-15 minutos hasta que quede completamente cocida.
Escurrimos y revolvemos con un 4 cucharadas de margarina La Villita.

Licuamos los jitomates con las 2 tazas de agua. Agregamos la salsa de la licuadora a una olla
junto con el puré de tomate.

Sazonar con sal y pimienta. Esperamos a que la salsa quede un poco espesay el jitomate se haya
cocido. Revolvemos la pasta con la salsa de tomate.

iServimos!
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