Receta La Villita

PASTEL DE PAPA

Y . - . .
~ Porciones: 6 '-Q) Tiempo de preparacion 35 minutos

INGREDIENTES

¥ 1 barra de 90 gramos de Margarina La Villita
¥ Queso Manchego La Villita Rebanado

¥ 8 papas cocidas

H 250 gramos de jamon de pechuga de pavo
¥ 150 gramos de tocino

¥ 400 gramos de crema &cida



MODO DE PREPARACION
Amigas, un pastel que dejara a todos boquiabiertos.

Primero untamos en un refractario para horno la Margarina La Villita. Por otro lado, rebanamos las
papas, que deben estar previamente cocidas, y con ellas hacemos una cama de fondo en el
refractario.

Después, tomamos el jamén y ponemos sobre las papas, afiadimos el tocino, la crema y una capa
de queso manchego La Villita por encima. Para darle un sabor extra ponemos margarina entre
algunas de estas capas.

Si es necesario repetimos capas de jamon, queso Yy tocino. Asegurense, amigas, que la Ultima sea
de queso, papa y crema para que se dore.

Ponemos a hornear durante 1 hora a 180°.

Servimos calientito. jProvecho!
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