Receta La Villita

PIZZA-POLLO CON ACEITUNAS

A, B . ., .
~ Porciones: 3 '-ﬁ-' Tiempo de preparacion 40 minutos

& Comida

INGREDIENTES

¥ 250 g de pechuga de pollo

¥ 125 g de queso manchego La Villita rallado
¥ Aceitunas verdes y negras

¥'3 huevos

¥ Salsa de tomate

¥ sal al gusto

¥ Orégano



MODO DE PREPARACION
Amigas, consiéntanse con esta deliciosa pizza.

Cortamos la pechuga en trozos pequeiios, trituramos la pechuga junto con los huevos, sal y
orégano al gusto y colocamos el resultado en un molde de pizza.

Horneamos a 200 °C durante diez minutos, pintamos la base con salsa de tomate, cubrimos
con el queso rallado y decoramos con las aceitunas. Para terminar horneamos a 180 °C durante
10 minutos mas.

Suena bien, ¢verdad, amigas? jBuen provecho!

f LavillitaMX ¥ @LaVillita



