
POLLO CON CHAMPIÑONES Y TOCINO

 Porciones: 4     Tiempo de preparación 20 minutos

 Comida   

INGREDIENTES

 Tocino picado
 Piezas de pollo (al gusto)
 1 taza champiñones
 1 taza de crema ácida
 Sal, pimienta y perejil picado
 Margarina sin sal La Villita



MODO DE PREPARACIÓN

Prepara esta receta llena de sabor, para toda tu familia.

Doramos el tocino en una sartén, retiramos y eliminamos el exceso de grasa de la sartén. Ahí
mismo doramos las piezas de pollo previamente condimentadas con sal y pimienta. Una vez que
estén doraditas, las reservamos.

En una olla a fuego medio agregamos margarina sin sal, doramos los champiñones, incorporamos
la crema, las piezas de pollo y por último agregamos el tocino ya crujiente.

Espolvoreamos con perejil picado y servimos. ¡Exquisito!


