
SÁNDWICH DE JITOMATE Y QUESO

 Porciones: 1     Tiempo de preparación 15 minutos

INGREDIENTES

 2 rebanadas de pan de caja artesanal
 Rodajas de jitomate fresco
 Queso panela cremoso La Villita
 Hojas frescas de albahaca, lavadas y desinfectadas
 Un chorrito de aceite de oliva
 1 cucharada de mantequilla
 Sal y pimienta

MODO DE PREPARACIÓN

Arma el sándwich: coloca el jitomate, el queso panela cremoso La Villita y la albahaca. Sazona
con sal y pimienta y agrega un chorrito de aceite de oliva. Tapa.

Unta el sándwich con la mantequilla y tuesta en un sartén a fuego medio. Sirve inmediatamente.




