
TORTA CUBANA CON QUESO ASADERO LA VILLITA

 Porciones: 2     Tiempo de preparación 30 minutos

 Comida   

INGREDIENTES

 Queso asadero La Villita
 Bolillo
 Salchicha
 Chorizo
 Milanesa
 Mayonesa

 Mostaza
 Jalapeños
 Lechuga
 Jitomate
 Cebolla



MODO DE PREPARACIÓN

Amigas, les dejo una deliciosa receta para preparar en la hora de la comida. Unas deliciosas tortas
cubanas con queso asadero La Villita.

Abrimos el pan por la mitad y lo metemos a dorar. Untamos la mayonesa y agregamos un poco de
mostaza.

Ponemos como base una cama de lechuga y jitomate. 

Colocamos el jamón en nuestra base de pan y en una sartén calentamos la salchicha y la
milanesa.

Doramos el chorizo al gusto y agregamos el queso asadero La Villita.

Colocamos los ingredientes con el jamón, extendiendo el choriqueso en la tapa.

Agregamos los chiles jalapeños y la cebolla.

Planchamos con un poco de margarina La Villita, hasta que quede dorada

¡Listo! Servimos y disfrutamos de este delicioso platillo, amigas.


